Produktegenskaper:

Klar brun-réd littflytande, oljig
vitska.

Viss grumlighet och fargskillnad kan
forekomma. Detta kommer av
filtreringsprocessen och ir inget fel.

Forpackningen bor forvaras morkt
och svalt for bésta hallbarhet.
Det dr ocksa viktigt att forpackningen
hélls vil tillsluten ndr den ej anvinds.
Arom och smak har en formaga att ~ Varfor ge Linfro-Olja som tillskott?
forsimras snabbt om man inte foljer Den forsta och mest sjilvklara anled-
detta rad. ningen dr som extra tillskott av vél-

behovligt och nyttigt fett. Detta fett
Héllbarheten finner du stiimplad p&  hjélper till att hilla huden och héret i
forpackningen, normalt ér den 2 &r.  form.

En annan viktig egenskap hos linfroolja
EMIN’s Linfro-Olja dr anmald till ar dess formaga att hjlpa till med att
Jordbruksverket som foderravara. hélla magen och tarmen i form.

Forutom dessa utmaérkta anledningar sa
maste dven de extremt hoga halterna av
Omega 3, 6 och 9 ndmnas.
Ingen annan vixt haller sd hoga halter
av dessa livsviktiga fettsyror.
Detta i sig anser vi vara anledning nog
att ge tillskott av Linfro-Olja.

Innehallsdeklaration.
Linfréolja 99,8%
Antioxidanter 0,2%

Fettsyrasammansitttning:
Alfa-linolensyra (Omega 3) 60%
Linolsyra (Omega 6) 16%
Oleinsyra (Omega 9) 16%
Mittade fettsyror 8%

Hur framstiills

EMIN’s Linfro-Olja?
EMIN’s Linfr6-Olja ér en
helsvensk kvalitetsprodukt,
tillverkad av svenskodlat linfro.

Linet odlas i mellan- och sydsverige.
Direfter troskas linet och forvaras
pé lokala gardar tills dess att frona
skickas till presseriet.

Pa presseriet pressas oljan ur frona
av mekaniska pressar utan att virme
tillfors. Dérefter filtreras oljan innan
den slutligen syresitts och tappas pa
flaskor eller dunkar.

Pa detta sétt far man den bista oljan
utan att viktiga bestandsdelar och
ndringsdmnen forsvinner i proces-
sen.

EMIN’s Linfro-Olja héller livs-
medelskvalitet och kan anvindas
bade av djur och ménniskor.
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